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Zalacznik nr 1
Szczegélowy opis przedmiotu zaméwienia
I Przedmiot zamowienia

Przedmiotem niniejszego zapytania ofertowego jest obstuga cateringowa podczas warsztatow organizowanych
przez Fundacje Inicjatyw Innowacyjnych w ramach projektu pn. ,,Promocja potencjatu gospodarczego bio regionu
matopolska na arenie mi¢dzynarodowej (ProBio Matopolska)".

Uslugi cateringowe $wiadczone beda w miejscu, w ktorym odbywaja si¢ warsztaty dla uczestnikdw/uczestniczek
projektu, tj. ul. Bobrzyfiskiego 14, Krakéw. Ustugi $§wiadczone beda w ciagu tygodnia, w terminie wskazanym
w pkt. 2 c) niniejszego zapytania, zgodnie z harmonogramem dostarczonym przez Zamawiajacego.

W ramach przedmiotu zamowienia Wykonawca zobligowany jest do:

1) przygotowania stotow, ekspozycji menu, posprzatania po zakonczeniu catego wydarzenia
(w zakresie dotyczacym cateringu);

2) zapewnienie roznorodno$ci wyzywienia w tym na prosbe Zamawiajgcego rowniez positki wegetarianskie
i weganskie;

3) zapewnienie obstugi kelnerskiej, rozstawienia i biezacej wymiany naczyn oraz dbato$ci o estetyke
miejsca podawania wyzywienia;

4) zapewnienie serwisu gastronomicznego (w przypadku obiadu i przerw kawowych wymagana zastawa
inna niz jednorazowa tj. ceramiczna/porcelanowa/szklana, sztuéce stalowe);

5) organizacji cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji warsztatow wskazane przez
Zamawiajacego;

6) Swiadczenia ustugi cateringowej wylacznie przy uzyciu produktow spehniajacych normy jakosci
produktow spozywezych, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi w tym zakresie;

7) przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow
spozywczych.

Oferta powinna sktadaé si¢ z nastepujacego menu:
a) Zapewnienie serwisu kawowego w systemie ciggltym (8 godz.) dla uczestnikow / uczestniczek projektu.
Serwis kawowy sktada si¢ z :
kawa, herbata czarna, herbata owocowa, mleko, cukier, cytryna - bez ograniczen
woda mineralna gazowana i hiegazowana - bez ograniczen
mini drozdzowki - 6 szt./os.
kanapki koktajlowe - 6 szt./os.
ciasteczka dekoracyjne po 150 g/na osobe.

b) Zapewnienie obiadu wraz z napojem dla uczestnikow/uczestniczek projektu wedtug ponizszej gramatury
positkow:

zupa — 350 mi

miegso / ryba— 200 g

surowka - 200 g

dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, frytki, ryz) - 250 g

napdj - 200 ml (np. sok, woda gazowana, niegazowana, kompot).

W przypadku wczesniejszego zgloszenia przez uczestnikow warsztatow faktu bycia wegetarianinem, nalezy
zapewni¢ odpowiednie menu wegetarianskie. Kazdorazowo, Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy liczbg obiadow
wegetarianskich.

Do oferty nalezy zalaczy¢ przyktadowe, proponowane menu na 4 dni, zgodnie z Zatacznikiem nr 3 do zapytania
ofertowego.

W ciagu dnia w warsztatach bedzie uczestniczyto ok. 15 0sob.

Czas dostawy zostanie uzgodniona przez Zamawiajacego w porozumieniu z Wykonawca.
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